


ANTIPASTI

 primi secondi

San Daniele
Prosciutto San Daniele 25 35

Burattina al Tartufo e Pomodorini V

Trüffelburrata, Datteltomaten, Basilikum 26

Insalata di Barbabietole con Rucola e Pistacchio V

Randensalat, Rucola, Pistazien 16

Avocado con Gamberi
Avocado, Riesencrevetten 28

Insalata Lattuga V+

Kopfsalat, Kerne, Zwiebeln, Joghurt-Ingwer-Dressing 15

CRUDI

Carpaccio di polipo all’ Olio Aromatico
Oktopuscarpaccio, aromatisiertes Öl 28

Carpaccio di Branzino
Wolfsbarschcarpaccio, Tomatenvinaigrette, Basilikum 28

Finissima di Astice
Hummercarpaccio 32

Tatare di Manzo dell’Ornellaia
Rindstatar 28 44

ZUPPE

Brodo vegetariano con Tortellini di verdure fatti in casa V

Gemüsebrühe, hausgemachte Gemüsetortellini 17

Zuppa di pesce classico con Crostoni
Fischsuppe, Crostini 22

PASTA

Mezzelune ripiene ai crostacei in salsa Limoncello
Mezzelune, Krustentiere, Limoncellosauce 29 39

Ravioli di Brasato al Vino Le Serre Nuove
Ravioli gefüllt mit Schmorbraten, Rotweinsauce 26 36

Tagliatelle al Ragù
Tagliatelle, Ragù «tagliata a mano» 26 36

Tagliolini al Tartufo e Taleggio V

Tagliolini, frischer schwarzer Trüffel*, Taleggio 38 48

Spaghetti al gambero rosso di Mazzara del vallo
Spaghetti, rote Riesencrevette 39 49

Wir fertigen unsere Teigwaren täglich frisch in Eigenproduktion.



v   vegetarisch   ·   v+   vegan

*Trüffel je nach Saison, Sommertrüffel oder schwarzer Wintertrüffel

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.
Alle Preise in CHF inkl. MwSt./771/01.24

VEGETARIANI & VEGANO

 primi secondi

Parmigiana V

Auberginenauflauf  32

Risotto al vino Ornus, Pecorino, Noci e Pere V

Weissweinrisotto, Pecorino, Walnüsse, Birnen 26 36

Gnocchi di Semolina con Burattina al tartufo e verdure V

Hausgemachte Griessgnocchi, Trüffel-Burratina, Gemüse 25 33

CARNE

Cotoletta di Agnello
Lammkotelett, Kräuter, Jus 49

Cotoletta di Vitello
Kalbskotelette, Salbei 62

Filetto di Manzo «Rossini»
Rindsfilet, Entenleber, Trüffeljus, frischer schwarzer Trüffel* 69

PESCE

Sogliola
Seezunge in Butter gebraten 65

Misti di Crostacei
Jakobsmuscheln, Hummer, Riesencrevette 70

Filetto di Rombo alla Livornese
Steinbuttfilet, Tomaten, Oliven, Kapern 54

CONTORNI

Riso V+, Risotto V, Patatine V+,  
Spinaci V+, Verdure di Stagione V+




