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ORNELLAIA

RISTORANTE




ANTIPASTI

primi secondi

San Daniele stagionato 24 mesi
Prosciutto San Daniele, 24 Monate gereift 25 35
Mozzarella di Bufala con pomodorini al tartufo nero ¥
Biiffelmozzarella, Datteltomaten, schwarzer Triiffel” 28
Insalata di barbabietole con rucola e pistacchio ¥
Randensalat, Rucola, Pistazien 16
Avocado con coda di astice
Avocado, Hummerschwanz 34
Insalata Lattuga
Kopfsalat, Kerne, Zwiebeln, Joghurt-Ingwer-Dressing 15

CRUDI
Carpaccio di branzino
Wolfsbarschcarpaccio, Tomatenvinaigrette, Basilikum 28
Finissima di astice
Hummercarpaccio 32
Tatare di manzo con fonduta di Parmigiano, champignon
Rindstatar, Parmesanfonduta, Champignons 36

ZUPPE
Zuppa di stagione ¥
Saisonale Tagessuppe 16
Zuppa di lenticchie con astice
Linsensuppe, Hummer 28

PASTA
Tagliolini con strisce di sogliola in salsa di limone
Tagliolini, Seezungenstreifen, Zitronensauce 28 38
Paccheri «Tirrenia» al ragt 28 38
Mezzi rigatoni con ceci e frutti di mare
Mezzi rigatoni, Kichererbsen, Meeresfriichte 36 56
Tagliolini al tartufo e Taleggio ¥
Tagliolini, frischer schwarzer Triiffel®, Taleggio 48 58
Tagliolini con broccoli e polpo
Tagliolini, Broccoli, Oktopus 34 44

Wir fertigen unsere leigwaren tiglich frisch in Eigenproduktion.



VEGANO

primi secondi
Gnocchi di patate con gorgonzola e pere ¥
Kartoffelgnocchi, Gorgonzola, Birne 34
Risotto di zucca con castagne V*
Kiirbisrisotto, Kastanien 32
Tortelloni ripieni di funghi porcini con consommeé di porcini ¥*
Steinpilz-Tortelloni, Steinpilzconsommé 44

CARNE
Cotoletta di agnello
Lammkotelett, Kriuter, [us 52
Cotoletta di Vitello alle erbe
Kalbskotelett, Krauter, 380 ¢ 62
Filetto di manzo «Rossini»
Rindsfilet, Entenleber, Triiffeljus, frischer schwarzer Triiffel” 69
Costata di manzo per due persone con salsa alle spugnole
Rindsrippe, Morchelsauce, fiir zwei Personen 139
PESCE

Filetti di sogliola con carciofi
Seezungenfilets, Artischocken 65
Misto di pesce e crostacei alle erbe piccanti
Fisch- und Krustentiervariation, pikante Krduter 68
Filetti di branzino e vongole veraci alla livornese
Wolfsbarschfilets, Venusmuscheln nach Livorneser Art 58

CONTORNI

Riso *, Risotto al parmigiano Y, Risotto allo zafferano Y,
Patate ¥+, Spinaci ¥*, Broccoli V*

v vegetarisch - v+ vegan
“Triiffel je nach Saison, Sommertriiffel oder schwarzer Wintertriiffel

Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt./771/09.25






